Déjeuner

ECOLE PASTEUR

lundi 5 décembre

BHHEHHHH R

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

SEMAINE 1

Betteraves vinaigrette

Potage de légumes

Chou blanc rapé
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Taboulé

Gratin de poisson

Normendin de veau

Gratin de pommes de
terre montagnard

Longe de porc au miel

Viande bovine
frangaise
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Porc francgais
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Volaille
francaise

Epinards a la créme

(plat complet)

Gratin de poireaux

Agriculture
biologique
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Plat
végétarien

Chevre

Camembert

Comté

Brie

Produit local
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Clemetine

Tarte aux pommes

Compote sans sucre
ajouté

Salade de fruits frais

Poisson frais

vnlsan

FRALS

Cuisiné par

nos soins

Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN



ECOLE PASTEUR

Déjeuner du lundi 12 décembre au  HHHHEHHEHHH

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

Viande bovine

SEMAINE 2 francaise
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Porc francgais

Salade de chou aux
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Salade verte emmental

= B
Tl

Volaille
francaise
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Semoule m Macaroni m Carottes braisées Noél biologique
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Plat
végétarien

Quenelles sauce Bolognaise au beeuf Sauté de porc PRODLIT Noél
tomate LOCAL

Bleuet Bleu Fromage blanc Noél

Produit local

Banane EE Mousse chocolat Fruits Noél Poisson frais
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Cuisiné par
nos soins

Menus équilibrés recommandés par le service Diététique & Nutrition de Mille et Un Repas et conformes au GEMRCN



ECOLE PASTEUR

Déjeuners du  lundi 19 décembre AU MR Wmmche

La liste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *

SEMAINE 3

Lundi

Viande bovine

Logos Mardi Logos Mercredi Logos Jeudi Logos Vendredi Logos )
francaise

Entrée

Plat
principaux

Garnitures

Produit
laitier

Dessert
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Poisson frais
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Cuisiné par
nos soins
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ECOLE PASTEUR

Déjeuners du  lundi 26 décembre au  HHBHHEHHHHIHE Wwdw

La liste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *

SEMAINE 4

Lundi

Logos Mardi Logos Mercredi Logos Jeudi Logos Vendredi Logos

Entrée

Plat
principaux

Garnitures

Produit
laitier

Dessert
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ECOLE PASTEUR

Déjeuners du lundi 2 janvier au vendredi 6 janvier 2023
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La liste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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